[ I

Dokumentrubrik

Dokumentnr Revision

% ) Region Orebro lan Livsmedelshantering egenkontroll varm mat, vardhygienisk ~ 406823 R5

A4 riktlinje

Forvaltning Agare Reviderat datum
Maria Moberg 2023-01-31

Verksamhet Slutgranskare

Halso- och sjukvardsforvaltningen,Privata

vardcentraler

Maria Moberg

Diarienr

Faststallare
Asa Beraki

Giltigt datum from
2023-01-31

Livsmedelshantering egenkontroll varm mat, vardhygienisk riktlinje

Temperaturkontroll varm mat — varje dag, lunch och middag. Kryssa i och notera uppgifterna i varje kolumn.
Skicka blanketten till Kostavdelningen i slutet av varje manad. Behall en egen kopia.

Kérntemperaturen méts efter uppvarmning i samband med serveringen. Mt i mitten av huvudkomponenten ex. kottfarsbiff,
kycklinggryta. Temperaturen ska inte understiga 72° C. Om temperaturen understiger 72° C - virm upp maten ytterligare i
mikrovagsugn eller ugn. Meddela koket om det &r fel pa matvagnen.
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	Temperaturkontroll varm mat – varje dag, lunch och middag. Kryssa i och notera uppgifterna i varje kolumn. Skicka blanketten till Kostavdelningen i slutet av varje månad. Behåll en egen kopia.

